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Die Vielfalt der tropischen Friichte verbindet sich
mit der herben Note von Kaffee und Cointreau
zu einer eiskalten Verfihrung.
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Zutaten

2 Kugeln Fruchteis (tropisch)
2 cl Cointreau

7 cl Ananassaft

10 cl kalter Kaffee

Zubereitung

1 Kugel Eis mit Cointreau und Ananassaft
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in einem Mixer pirieren. Kaffee in ein Glas
geben und 1 Kugel Eis hinzufiigen und mit
der Mischung aus dem Mixer auffiillen.
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Melitta macht Kaffee zum Genuss® W ©

® Registrierte Marke eines Unternehme;

Melitta Professional Coffee Solutions GmbH & Co. KG * Postfach 13 26 « D-32373 Minden
Telefon: 05 71/ 50 49 - 0 « Fax: 05 71 / 50 49 233 « E-Mail: professional@melitta.de * www.melitta-professional.de




