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Vanilleeis und Espresso. Eine sif3e Verfuhrung
aus Eis, Kaffee und Milchschaum.

Zutaten
g ln__/_,;;' 1 Kugel Vanilleeis
\ =i 30 ml Espresso
kalter fester Milchschaum (7 Sekunden)
Schokosauce

Zubereitung

1 Kugel Vanilleeis in ein Glas geben

und einen Espresso einfiillen.
AnschlieBend kalten Milchschaum als
Topping verwenden und mit Schokosauce

verzieren.
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