S N OW M O U N TA | N Melitta Professional Coffee Solutions

Der Winter lasst grif3en. SUB und intensiv
im Geschmack, hei3er Espresso trifft auf einen
Gipfel aus Kaltmilchschaum.

REZEPT

f = 1 Zutaten

2 Eiswiirfel

10 ml Vanille Sirup

40 ml kalte Milch (4 Sekunden)

kalter fester Milchschaum (5 Sekunden)
30 ml Espresso

Zubereitung

Eiswiirfel in ein Glas geben und mit kalter

: - Milch,Vanillesirup und kaltem Milchschaum
S ‘im““ ' aufgieBen. AnschlieBend mit einem Espresso
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Melitta macht Kaffee zum Genuss®
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