R E D M O C H A Melitta Professional Coffee Solutions

Sul3e Cranberries und herber Espresso, verfeinert mit
cremigen Milchschaum: Ein intensives Aroma feuerroter
Leidenschaft.

REZEPT

Zutaten

Crushed Ice

2 cl Cranberrysirup
Milchschaum

1 Espresso

Sahne
Moccabohnen

Zubereitung

Crushed Ice in ein Glas geben und den

Cranberrysirup dazu geben. Nun Milchschaum

und einen Espresso zubereiten. Den Milch-
schaum in das Glas 16ffeln und den Espresso
Uber einen kleinen Loffel mit der runden Seite
nach oben langsam am Glasrand hinein gieBen.
Zum Schluss den Milchschaum mit etwas
Sahne auffiillen und mit den Moccabohnen
dekorieren.
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