Kl N G C O C O N U T Melitta Professional Coffee Solutions

Das besondere Geschmackserlebnis
der Konigsklasse.

3 Zutaten

20 ml Mandelsirup
£\ { 20 ml Kokossirup Coconut Cream
N 1 Vanillezucker
40 ml kalte Milch (4 Sekunden)
30 ml Espresso
kalter fester Milchschaum (2 Sekunden)

Zubereitung

Mandelsirup mit Kokossirup mischen und
in ein Glas geben;Vanillezucker und kalte Milch

dazu gieBen und den Espresso langsam

ehmens der Melitta Gruppe. - 07/2014

einlaufen lassen.AnschlieBend kalten

nes Untern

Milchschaum einftllen.
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