
KING COCONUT Melitta Professional Coffee Solutions

Das besondere Geschmackser lebnis
der Königsklasse.

REZEPT

20 ml Mandelsirup
20 ml Kokossirup Coconut Cream
1 Vanillezucker
40 ml kalte Milch (4 Sekunden)
30 ml Espresso
kalter fester Milchschaum (2 Sekunden)

Mandelsirup mit Kokossirup mischen und
in ein Glas geben; Vanillezucker und kalte Milch
dazu gießen und den Espresso langsam
einlaufen lassen. Anschließend kalten
Milchschaum einfüllen.

Zutaten
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Melitta Professional Coffee Solutions GmbH & Co. KG • Postfach 13 26 • D-32373 Minden
Telefon: 05 71/ 50 49 - 0 • Fax: 05 71 / 50 49 233 • E-Mail: professional@melitta.de • www.melitta-professional.de

Melitta macht Kaffee zum Genuss®


