E S P R E S S O S H OT Melitta Professional Coffee Solutions

Espresso und eine Schicht aus Milchschaum.
Ein intensives Geschmackserlebnis.

Zutaten

kalter fester Milchschaum (2 Sekunden)
25 ml Espresso

Zubereitung

Direkt aus der Maschine:
Touch-Display bedienen und einen
»Espresso Shot* anwihlen.
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