
CHOC MEETS COLD

Ein heißer Kakaotraum trifft auf eine kühle
Schaumkrone aus Milch. Eine Verführung für
die Sinne.

REZEPT

125 ml dunkler heißer Kakao
kalter fester Milchschaum (5 Sekunden)

Direkt aus der Maschine:
Dunklen heißen Kakao mit kaltem
Milchschaum verfeinern.

Zutaten

Zubereitung

Melitta Professional Coffee Solutions
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Melitta Professional Coffee Solutions GmbH & Co. KG • Postfach 13 26 • D-32373 Minden
Telefon: 05 71/ 50 49 - 0 • Fax: 05 71 / 50 49 233 • E-Mail: professional@melitta.de • www.melitta-professional.de

Melitta macht Kaffee zum Genuss®


